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ま
ち
の
景
観
は
、
長
い
歴
史
や
文
化
と
新
し
い
も
の
が

融
合
し
て
形
成
さ
れ
ま
す
。
普
段
見
慣
れ
た
景
色
で
も
、

視
点
を
変
え
て
見
る
と
、
こ
れ
ま
で
と
は
違
う
さ
ま
ざ
ま

な
表
情
を
持
っ
て
い
る
こ
と
に
気
付
か
さ
れ
ま
す
。

　

小
畔
川
沿
い
の
御
伊
勢
塚
公
園（
伊
勢
原
町
3
丁
目
）に

は
、
石
の
モ
ニ
ュ
メ
ン
ト
が
3
つ
あ
り
ま
す
。
こ
れ
ら
は

い
っ
た
い
何
を
イ
メ
ー
ジ
し
た
も
の
な
の
で
し
ょ
う
か
。

よ
く
見
る
と
、
モ
ニ
ュ
メ
ン
ト
に
は
そ
れ
ぞ
れ
お
皿
を
乗

せ
た
頭
が
あ
り
、
か
わ
い
い
目
が
付
い
て
い
る
こ
と
が
わ

か
り
ま
す
。
実
は
、
カ
ッ
パ
が
モ
デ
ル
に
な
っ
て
い
る
の

で
す
。
こ
れ
は「
カ
ッ
パ
の
伊
勢
ま
い
り
」
と
い
う「
川
越

の
伝
説
」
に
登
場
す
る
3
匹
の
カ
ッ
パ
を
モ
チ
ー
フ
に
し

た
作
品
で
、
川
越
ゆ
か
り
の
彫
刻
家
・
関せ

き

根ね

伸の
ぶ

夫お

さ
ん
が

制
作
し
た
も
の
で
す
。

　

こ
の
場
所
に
は
、
か
つ
て
御
伊
勢
信
仰
の
対
象
と
な
る

塚
が
あ
り
、
名
前
の
由
来
と
な
り
ま
し
た
。
今
で
も
公
園

に
は
、
小
山
の
よ
う
に
盛
り
上
が
っ
た
塚
が
あ
り
ま
す
。

公
園
に
足
を
運
ん
で

塚
を
探
し
て
み
て
く

だ
さ
い
。
川
越
の
歴

史
と
そ
れ
を
語
り
継

ぐ
伝
説
、
そ
し
て
近

代
的
な
モ
ニ
ュ
メ
ン

ト
が
溶
け
込
ん
だ
景

色
が
見
ら
れ
る
旅
。

3
匹
の
カ
ッ
パ
が
案

内
人
を
務
め
ま
す
。

編
集
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御
伊
勢
塚
公
園
い
ま
む
か
し

梅
雨
。
じ
め
じ
め
と
し
た
季

節
が
明
け
れ
ば
、
も
う
夏

で
す
。
涼
し
げ
な
景
色
を
探
し
に

川
越
八
幡
宮
に
出
か
け
ま
し
た
。

参
道
で
は
、
ピ
ン
ク
と
青
に
色
づ

い
た
ガ
ク
ア
ジ
サ
イ
が
雨
に
濡
れ

て
い
ま
し
た
。

　
「
最
近
か
た
つ
む
り
を
見
な
い

な
」
と
思
っ
て
、
探
し
ま
し
た
が

見
つ
か
り
ま
せ
ん
。
子
ど
も
の
こ

ろ
に
は
よ
く
見
か
け
た
か
た
つ
む

り
。
今
は
視
線
が
高
く
な
り
、
見

つ
け
に
く
く
な
っ
て
し
ま
っ
た
の

か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

夏
バ
テ
を
防
止
す
る
た
め
、

野
菜
を
取
る
よ
う
に
し
て

い
ま
す
。
な
す
や
き
ゅ
う
り
な
ど

は
水
分
を
多
く
含
む
た
め
、
体
を

冷
や
す
効
果
が
あ
り
、
食
物
繊
維

が
豊
富
な
と
う
も
ろ
こ
し
に
は
疲

労
回
復
の
効
果
が
あ
り
ま
す
。　

　

ク
レ
ア
パ
ー
ク
で
は
、
7
月
21

日
㈯
、
午
後
5
時
～
7
時
に
川
越

産
の
野
菜
や
花
を
販
売
す
る
「
公

園
夕
市
」
が
開
催
さ
れ
ま
す
（
雨

天
中
止
）。
夕
方
の
散
歩
の
際
に

立
ち
寄
っ
て
み
て
は
い
か
が
で
し

ょ
う
か
。

　茶は温暖多
雨な環境に生
育するため、
埼玉県は茶の

産地として、栽培が産業として成り立つ北限に位
置します。このため、3～5回摘み取る他の産地

と違い、川越産の茶は1～
2回しか摘み取れません。
年間収穫量が少ない反面、
葉肉の厚い茶葉が収穫で
き、甘く濃厚な味の茶にな
ると言われています。川越
と茶の関わりは古く、14
世紀の書物には、銘茶とし

て「河
かわ

越
ごえ

茶
ちゃ

」の記載があります。また、近代製茶
機の祖と称えられる高

たか

林
ばやし

謙
けん

三
ぞう

は製茶の生産コス
トを下げるための研究を川越で行っていました。
現在、川越市茶業協会を中心に、5軒の栽培農家
が、狭山茶の製造、販売、加工を行っています。
　今年の新茶は、県が全製茶園の茶を検査し、安
全なものだけを販売することとし、5軒全ての製
茶園で販売がで
きるようになり
ました。歴史あ
る川越の新茶
（狭山茶）を味わ
ってみてはいか
がでしょうか。
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川合市長に川越の茶の安全性を
報告する鈴木邦夫川越茶業協会会長
川合市長に川越の茶の安全性を
報告する鈴木邦夫川越茶業協会会長茶摘みの様子（今福）茶摘みの様子（今福）


